Per i piu Piccoli/Children Menu/ por los ninos

* Pasta al Pomodoro
Pasta with tomato sauce
Pasta de tomate

* Pasta 4 formaggi
Pasta with four cheeses sauce
Pasta con 4 quesos

* Cotoletta di pollo fritto con patate fritte
Fried chicken with french fries
Pechuga de pollo con fritas

Contorni/Sides/ Contornos

* Verdure di stagione grigliate
Mix grilled vegetables
Verduras de temporada a la parrilla

* Patate al forno
Baked potato
Papas al horno

* Patate fritte
French fries
Fritas

* Insalata Mista
Salad Mix
Ensalada Mixta

* Caesar Salad

Dolci/Dessert
* Creme brilée
* Tiramisu

* Tortino al cioccolato cuore morbido
Chocolate souffle
Pastel de chocolate de corazdon suave

* Panna cotta con frutti di bosco/cioccolato
Panna cotta with red fruits/chocolate
Panna cotta con frutos rojos/chocolate

*Gelato
Vaniglia, Cioccolato, Pistacchio

Ice cream
Vaniglia, Chocolate, Pistacho flavours

Helado
Vaniglia, Chocolate, Pistacho

Coperto 3 € a persona
Cover charge 3 € to person
Cubierto 3 € a persona

10€

12€

15€

8€

6€

6€

6€

15€

6€
6€
6€

6€

6€

memu

Lunedi chiuso
Martedi 18.30-22.00
Mercoledi 18.30 -22.00
Giovedi 18.30-22.00
Venerdi 18.30-22.00
Sabato 18.30-22.00
Domenica 18.30-22.00

*
*
*

HOIEL AVIOBPRISSIO

ristorante . bar

Via Fratelli Bandiera, 34 - 30175 Venezia
041 8220513



Antipasti/Starters/Entradas

* Caprese
(pomodoro, basilico, mozzarella di bufala)
(tomato,basil, buffalo mozzarella)
(tomate, albahaca, mozzarella de bufala)

* Gamberi in saor con polenta fritta
Sweet and sour shrimps with corn cream
Camaron en agrodulce con polenta

* Baccala in tempura fritto
Fried tempura cod
Bacalao frito en tempura

* Moscardini con crostone di pane
Baby octopuses crouton
Camaron en agrodulce con polenta

* Tartare di tonno mango e pistacchi
Tuna tartare with Mango and Pistachios
Tartara de atun mango y pistachos

* Antipasto misto Veneziano

(seppie nere, polipetto, capesante, gamberi in saor, scampi, baccala mantecato)

Venetian mix starter

10€

12€

12€

15€

18€

25€

(squid ink, baby octopus, mantis shrimp, creamed cod, scallop, sardines sweet and sour,

shrimp)
Entradas mixto Veneziano

(sepia negra, pulpo, vieiras, gambas, cigalas, bacalao a la crema)

* Tartare di manzo e fonduta di parmigiano
Beef tartare with parmesan fonduta
Tartar de res con crema de parmesano

* Tagliere di salumi e formaggi per 2 pax

(Prosciutto crudo, speck, bresaola , mortadella, montasio, parmigiano, asiago)

Mix cured meat and cheeses

(Raw ham, speck, bresaola,mortadella, montasio, parmesan, asiago)

Tabla de queso y embutidos

(Jamodn crudo, speck, bresaola, mortadella, montasio, parmesano, asiago)

Primi/First Dishes/Primeros cursos

* Carbonara classica

(jowls, pecorino and parmigiano cheese, eggs)

(papada, pecorino, parmigiano, huevo)

* Carbonara con speck d’anatra
(pecorino, parmigiano, uova)

Carbonara with Duck cured meat
(pecorino and parmigiano cheeses, eggs)

Carbonara jamon de pato
(pecorino, parmigiano, huevo)

*Spaghetti con seppie al nero
Spaghetti with cuttlefish in black ink
Spaghetti con sepia en tinta negra

18€

40€

12€

20€

18€

* Linguine con canocchie e pomodorini datterini
Mantis Shrimp Linguine with cherry tomatoes
Linguine con cigalas y tomatitos

* Spaghetti alla chitarra con vongole, bottarga
Clams Spaghetti with Bottarga
Spaghetti alla chitarra con almejas, butarga

* Paccheri allo scoglio
(scampi, cozze, vongole, calamari e pomodori datterini)

Sea Fruit Paccheri
(Shrimps , mussels, clams, calamari and cherry tomatoes)

Paccheri frutos de laguna
(gambas, mejillones, almejas, calamares y tomates datterini)

* Risotto di seppie nere (Risotto Min . 2 Pax)
Squid ink Risotto
Risotto de sepia con su tinta

Secondi/Main Dishes

* Salmone ai ferri con verdure di stagione
grilled salmon with vegetables
Salmoén a la plancha con verduras

* Piovra alla griglia con purea di patate
Grilled octopus with potatoes cream
Pulpo a la plancha con puré de patatas

* Tranci di branzino in guazzetto di verdure
Sea bass steaks in vegetable stew
Filetes de lubina en menestra de verduras

* Seppie in nero con polenta
Squid ink with corn cream
Sepias en su tinta con polenta

* Tataki di tonno, crema di zucca
Tuna Tataki, pumpking cream
Tataki de atun, crema de calabaa

* Misto di pesce fritto
Mix Fried Fish
Frituras mixta de laguna

* Branzino al forno o al sale con patate e pomodorini 2 pax
Baked or salted sea bass with potatoes and cherry tomatoes
Lubina al horno o en salazén con patatas y tomates cherry

* Grigliata pesce misto per due persone

Scampi, gamberi, calamari, seppie filetto di orata
Barbecue fish mix for two people

Schrimps, prawns, squid, cuttlefish, sea bream fillet
Mezcla de barbacoa pescado para dos personas

Langostinos, gambas, calamares, sepia, filete de dorada

* Tagliata di manzo con rucola e parmigiano
Tagliata steak with Arugula and parmigiano cheese
Tagliata de res con arugula y parmigiano

20€

20€

22€

36€

16€

18€

20€

20€

22€

25€

48€

48€

25€



